Vorspeisen

Beef Tatar vom Rind
Bauernbutter
hausgemachte Focaccia
gepickelte Zwiebel
Chili-Mayonnaise

90 Gramm € 19,50
150 Gramm € 23,50

zusatzlich mit Garnele - Aufpreis€ 7,00

Carpaccio vom geschmorten
Ochsenschlepp
Schnittlauchcreme

Kernol

gepickeltes Gemuse

€ 17,00

Blutwurstscheibe &
Jakobsmuschel
Sauerkrautschaum
Zwiebelkuchen

€ 19,00

Gebeiztes Bergforellenfilet
Holunder

Burrata-Creme

Basilikumol

Schalotten

€ 18,00

Tafelspitzbouillon
Fleischstrudel
Frittaten

€ 8,50

Blattsalat

French Dressing

Olivenol

echtes steirisches Kurbiskernol

€ 8,50
Aufpreis fur Salate mit Kernol € 1,00



Hauptgerichte

FLEISCH

Backhendl
Preiselbeeren
Erdapfelsalat

€ 27,00

Geschmortes
Schulterscherzel
Pastinakencreme

Jungzwiebel
Duxelles

€ 26,00

Rucken & Bries vom Kalb
Rollgerste

Erbsen

Babykarotte

€ 35,00

Girardi Rostbraten
Kapern-Popkorn
Champignons

gefullte Erdapfelroulade

€ 28,00

Ossobuco vom Lamm
Rosmarinpolenta
Gemuse

€ 26,00

Original Wiener Schnitzel
vom Kalb

Preiselbeeren

Blattsalat

Kurbiskernol

€ 29,00

Original Parkhotel Tafelspitz
traditionelle Beilagen

€ 26,00

Portion Cremespinat
Portion Semmelkren
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Kalbsleber
Salbei
Truffelgnocchi
Rubengemuse

€ 25,00



Hauptgerichte

FISCH & VEGETARISCH

Zanderfilet
Krautroulade
Paprika
Safran

€ 31,00

Seesaibling
Vongole-Muschelsud
Erdapfelflan

Pak Choi

€ 33,00

Erdapfelbuchteln
Pilzfullung
Beurre Blanc

€ 19,00

Hausgemachte
Schlutzkrapfen
braune Butter
Bergkase
Blattsalat

€ 22,50



Der kronende Abschluss

DESSERT & KASE

Mandel Soufflé
Vanillesauce
Marillenroster

€ 13,00

Schokolade & Himbeere
€ 13,50

Piemontesischer
Haselnussriegel
Salzkaramell

Eis

€ 13,50

Kleine steirische
Kasevariation
Brot

€ 12,50

GroBe steirische
Kasevariation
Brot

€ 16,50

Wir erlauben uns, bei Ihrem Restaurantbesuch folgende Couverts pro Person zu verrechnen:

Couvert Mittag € 4,20
Couvert Abend € 5,50
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